Roses des sables

pour 10 convives Adolescents - 40 gr.

- Pétale de mais non sucré
déshydraté

- Chocolat couverture noir BIO
équitable 64% brut

- Beurre doux BIO brut

- Fleur de sel de Guérande IGP
déshydraté

Progression de la recette

¢ Faire fondre le beurre , ajouter le chocolat et le sel;
e Verser ce mélange sur les pétales de mais et mélanger doucement;

e Dresser avec des gants en assiette ou caissette papier et réserver au froid.

Allergénes :
- Présence : soja, lait.
- Trace : oeufs, coque, sesame.
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